تقويم دوره هاي آموزشي  مورد تاييد معاونت غذا ودارو دانشگاه علوم پزشکي مشهد
جهت مسئولين فني واحدهاي توليدي در سه ماهه سوم( پائيز )1390
	
رديف
	
نام  موسسه
	
عنوان دوره
	
مدرس
	مدت دوره

	امتياز دوره
	زمان برگزاري
	
تلفن تماس

	
















1
	









پويند گان دنياي کيفيت







	تجزيه و تحليل سيستم هاي اندازه گيري MSA
	آقاي دکتر مختاري
	16
	10
	مهر

	







8409946







	
	
	مديريت کنترل  وکاهش ضايعات در صنايع
	آفاي دکتر داريني
	8 ساعت
	5
	مهر

	

	
	
	 آشنايي با 5S  ونحوه بکارگيري آن

	آقاي دکتر مختاري 
	8 ساعت
	5
	مهر
	

	
	
	شش سيگما

	آقاي دکتر مختاري 
	8ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	نگهداري مواد غذايي در سردخانه 
	آقاي دکتر قيافه داوودي
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	مديريت و کنترل پروژه MSP

	آقاي دکتر مختاري
	12 ساعت
	8
	آبان
	

	
	
	 تشريح الزامات سيستم مديريت و ايمني مواد غذايي ISO 22000:2005
	خانم مهندس تبريزي
	12 ساعت
	8
	آبان
	

	
	
	مباني و الزامات و مستند سازي استانداردISO9001- 2008 
	خانم مهندس تبريزي
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	مميزي داخلي ISO9001- 2008
	خانم مهندس تبريزي
	8 ساعت
	5
	آذر
	

	
	
	نقش ادويه و طعم دهنده ها در صنايع غذايي
	آفاي دکتر کريمي
	8 ساعت
	5
	آذر
	

	
	
	مديريت کارخانه

	آقاي دکتر مختاري
	12 ساعت
	8
	آذر
	

	
	
	مهندسي بسته بندي

	آفاي دکتر شفافي
	8 ساعت
	5
	آذر
	

	
2
	آکسفورد سرت يونيورسال
	آشنايي با اصول و برنامه هاي بهداشتي پيشنياز در صنايع غذايي بر اساس استاندارد ISO-TS 22002- 2009
	آقاي مهندس مدرس صادقي
	12 ساعت
	8
	
آبان
	0532
8265137
(کاشمر)




	
رديف
	
نام  موسسه
	
عنوان دوره
	
مدرس
	مدت دوره

	امتياز دوره
	زمان برگزاري
	
تلفن تماس

	


















3
	















موسسه تحقيقات و فن آوري پارس

	مباني و الزامات و مستند سازي استانداردISO9001- 2008 
	خانم مهندس تبريزي
	8 ساعت
	5
	مهر
	

















6047977

	
	
	 ايجاد انگيزه در کارکنان
	آقاي دکتر مختاري 
	8 ساعت
	5
	مهر

	

	
	
	کاربرد اينترنت در صنايع غذايي

	آقاي دکتر قيافه داوودي
	8 ساعت
	5
	مهر
	

	
	
	اصول ومباني کاليبراسيون

	آفاي مهندس رحيم زاده مهذب
	8 ساعت
	5
	مهر
	

	
	
	نگرشي نو به کيفيت

	آقاي دکتر مختاري 
	8 ساعت
	5
	مهر
	

	
	
	آشنايي با تقلبات رايج در شير خام

	آقاي دکتر دبيريان
	8 ساعت
	5
	مهر
	

	
	
	زبان تخصصي در صنايع غذايي

	آقاي دکتر قيافه داوودي
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	مديريت کاهش هزينه ها
	آقاي مهندس ابوالبشري

	8  ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	نانو تکنولوژي در صنايع غذايي

	آقاي دکتر قيافه داوودي
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	مباني استاندارد ايزو 17025

	خانم مهندس تبريزي
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	آشنايي و تشريح الزامات استاندارد  ISO 22000
	آفاي مهندس مدرس
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	نقش ادويه و طعم دهنده ها در صنايع غذايي
	آفاي دکتر کريمي
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	استفاده از آنتي اکسيدان هاي طبيعي به عنوان مواد نگهدارنده
	آفاي دکتر کريمي
	8 ساعت
	5
	آذر
	

	
	
	کنترل فرآيند آماري(SPC )

	آقاي دکتر مختاري 
	8 ساعت
	5
	آذر
	

	
	
	اصول وبرنامه هاي بهداشتي پيشنياز در صنايع غذايي(GMP)( ISO 22000)
	آفاي مهندس مدرس
	12 ساعت
	8
	آذر
	

	
	
	آشنايي با سيستم مديريت بهداشت و ايمني شغلي(OHSAS 18001 )
	آفاي مهندس رحيم زاده مهذب
	8 ساعت
	5
	آذر
	



	
رديف
	
نام  موسسه
	
عنوان دوره
	
مدرس
	مدت دوره

	امتياز دوره
	زمان برگزاري
	
تلفن تماس

	










4
	









موسسه کارآفريني

	 تشريح الزامات سيستم مديريت و ايمني مواد غذايي ISO 22000:2005
	خانم مهندس تبريزي
	12 ساعت
	8
	مهر
	













6092730

	
	
	اصول کاليبراسيون 
	آفاي مهندس رحيم زاده مهذب
	8 ساعت
	5
	مهر
	

	
	
	تشريح الزامات و مستند سازي ايزو 17025
	آفاي مهندس رحيم زاده مهذب
	12 ساعت
	8
	مهر
	

	
	
	ارزيابي انطباق  

	آفاي مهندس رحيم زاده مهذب
	8 ساعت
	5
	مهر
	

	
	
	توليد ناب

	آقاي دکتر مختاري
	8 ساعت
	5
	مهر
	

	
	
	ارزيابي داخلي آزمايشگاه ها ايزو 17025
	آفاي مهندس رحيم زاده مهذب
	12 ساعت
	8
	آبان
	

	
	
	روش هاي نمونه برداري در کنترل  کيفيت
	آفاي مهندس رحيم زاده مهذب
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	آشنايي با سيستم مديريت بهداشت و ايمني شغلي(OHSAS 18001 )
	آفاي مهندس رحيم زاده مهذب
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	اصول سرپرستي وا حدهاي صنعتي

	آقاي مهندس اسدي
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	زبان تخصصي در صنايع غذايي

	آقاي دکتر قيافه داوودي
	8 ساعت
	5
	آذر
	

	
	
	افزودنيهاي مجاز در صنايع غذايي

	آقاي دکتر کريمي
	12 ساعت
	8
	آذر
	

	
	
	روش هاي نوين بهبود کيفيت در محصولات آردي (کيک ، کلوچه ونان)
	آقاي دکتر کريمي
	8 ساعت
	5
	آذر
	

	
	
	کاربرد آنزيم ها در صنايع غذايي
	آقاي دکتر کريمي
	8 ساعت
	5
	آذر
	

	
	
	 تشريح الزامات سيستم مديريت و ايمني مواد غذايي ISO 22000:2005
	خانم مهندس تبريزي
	12 ساعت
	8
	آذر
	

	
	
	فناوريهاي نوين در بسته بندي مواد غذايي
	آقاي دکتر قيافه داوودي
	8 ساعت
	5
	آذر
	





	
رديف
	
نام  موسسه
	
عنوان دوره
	
مدرس
	مدت دوره

	امتياز دوره
	زمان برگزاري
	
تلفن تماس

	











5


	







پارس
 شيد

	روشهاي نمونه برداري در کنترل کيفيت
	آفاي مهندس ابوالفتحي
	8 ساعت
	5
	مهر
	








7649038
       و
7615578

	
	
	کاربرد تکنولوژي اطلاعات در مديريت کيفيت
	آفاي دکتر داريني
	8 ساعت
	5
	مهر
	

	
	
	روش هاي نوين فرآيند در صنايع غذايي
	آقاي دکتر قيافه داوودي
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	کاهش ضايعات با استفاده از تکنيک FMEA
	آقاي دکتر داريني
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	مديريت برنامه ريزي وکنترل توليد
	آقاي دکتر داريني
	8 ساعت
	5
	آبان
	

	
	
	اصول مديريت و سرپرستي
 ( مقدماتي)
	آقاي دکتر مختاري
	8 ساعت
	5
	آذر
	

	
	
	خلاقيت ونوآوري
	آقاي دکتر مختاري
	8 ساعت
	5
	آذر
	

	

6

	فرصت آفرين قرن
	تغذيه و بهداشت مواد غذايي
	خانم مهندس باقر زاده
آقاي مهند مهديزاده
	12 ساعت
	10
	آبان
	

-021
7-66676066



	
	
	آشنايي با سموم ميکروبي ، قارچي و طبيعي در صنايع غذايي
	خانم مهندس باقر زاده
آقاي مهند مهديزاده
	16 ساعت
	10
	آبان
	



قابل توجه مسئولين فني محترم: 
نظرسنجي ارائه شده درپايان هر دوره از نظر محتوي و مدرس اهميت بسيار زيادي جهت بالا بردن کيفيت خواهد داشت لذا در تکميل آن دقت نظر بفرمائيد. ضمنا ً چنانچه دورهاي  با مدرس ديگرو مغاير با موارد ذکر شده در جدول بالا  تشکيل گرديد ، مراتب را به واحد آموزش معاونت غذا و دارو اطلاع دهيد.

آموزش معاونت غذا ودارو

